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s QUE SE DEBE TOMAR EN CUENTA PARA
PODER COPINAR CORRECTAMENTE?

.- Herramientas ( chuchillos, volteador orejas, sal, tabla o tarima, banco con tabla curva y machete )
.- Definir la pose del animal y que va a hacer con las demads partes, suponiendo que hace una cabeza
.- Conocer la técnica correcta para copinar

.- Como se debe tratar y salar una piel y dejar limpios los cuernos o el craneo

.- Hacer un empaquetado y preservado de las pieles libre de problemas y demds partes de sus trofeos

QUE EL MAYOR BENEFICIADO ES EL CAZADOR Y EL ORGANIZADOR DE CACERIAS




ENTRE 7.5 Y 8.CENTIMETROS FILO |
LAS NAVAJAS SON MUY PRACTICAS Y HAY DE TODOS TAMANOS Y FORMAS




MIS PREFERIDOS SON

5.5CMFILO

7 CMFILO

= -

6.8 CM FILO

8.2CMFILO

N N

8 CMFILO




CUCHILLOS GRANDES A VECES SE ULILIZAN EN ANIMALES MUY GRANDES Y PARA
DESTAZAR LA CARNE, SON PREFERENCIAS PERSONALES

18 CENTIMETROS DE FILO

12.5 CENTIMETROS DE FILO




3/8 APERTURA CON BUEN FILO APRENDIENOLO A USAR ES MUY
PRACTICO

8 CENTIMERTO DE LARGO
DE CORTE

MISMO EJEMPLO CON UN CORTE MAS AMPLIO Y MAS
AGARRE PARA PODER JALAR




LLEVAR AFILADORES SIEMPRE ES MUY NECESARIO

B

CHAIRA DE DIAMANTE
PIEDRA DE DIAMANTE

AFILADORES , AMBOS DE DIAMANTE YA EMPAQUETADOS




VOLTEADORES
DE OREJAS

TIJERAS PARA
CORTAR
EXCESO DE
CARNE EN
PARTES CHICAS




1.- DEFINIR QUE QUIERE HACER CON SU TROFEO

“ES VITAL PARA DETERMINAR COMO SE VAN A HACER LOS CORTES "
www.estudiodetaxidermia.com




LO PRIMERO ES SALVAR LA CARNE Y EVITAR QUE
SE DESCONPONGA

EJEMPLO PARA

DESTRIPAR DESPUES DE UNA MUY B
PEQUENA INCISION USAR EL FILO
HACIA ARRIBA USANDO LOS
DEDOS PARA SEPARA LAS

TRIPAS Y NO CORTARLAS




Rug or Belly

(Ventral)
Lifesize Cut

Around genital
area for




S| SE VA A MONTAR CON PIEL
PARA HACER UNA CABEZA
1°CORTAR LARGO DE CRANEO
2° CORTAR A MITAD DE CRANEO
3° DE LADO CORTAR A MITAD DE
ORBITA DEL OJO HACIA NUCA

CORTES INCICADOS PARA MONTAR
UN ANIMAL DE CABEZA O ENTERO
SIN CORTES S| REQUIERE MONTURA
' EUROPEA
Y NO SE REQUIERE
QUIJADA

CORTAR COMO LINEA NEGRA
NO CORTAR COMO LINEA AZUL

TOMAR MEDIDAS DE VARIOS PUNTOS PARA QUE CUANDO SE ARME
QUEDE CON LA APERTURA ORIGINAL MEDIR POR LO MENOS 2 PUNTOS




LIMPIAR CRANEOS
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ALREDEDOR DE LA BASE PONER UNA TIRA DE PAPEL

ALUMINIO PARA QUE NO SE ENSUCIEN Y AL AGUA SE PONE DETERJENTE Y
BICARBONATO DE SODIO

BORREGOS Y ANIMALES DEL TIPO NO HERVIRLOS AL MENOS QUE
TENGA EXPERIENCIA, ESOS SE FORRAN POR COMPLETO DE PAPEL
AMUMINIO Y CINTA CANELA , SIMPRE QUITAR LA MAYOR CANTIDAD
DE CARNE , OTRA OPCION ES QUE SE PUEDEN DEJAR EN AGUA
HASTA QUE SE SUETEN SOLOS ,CAMBIANDO EL AGUA, NO DEJARLOS
AL SOL

LOS GUSANOS SIRVEN
PARA TODAS LAS ESPECIES ,
METIDOS EN BOLSA NEGRA

FUNCIONA MEJOR, NO AL
SOL DIRECTO




S| QUIERE SACAR LA PIELEN
BOTA Y EVITAR COSTURAS
POR ATRAZ DEL CUELLO CON &
EL CORTE DE LA LINEA ROJA ES
SUFICIENTE, PARA ANIMALES
DE POCO PELO ES

RECOMENDABLE

USAR FUJO HACIA
ARRIBA PARA NO




USAR UN SESARMADOR O PICO PARA
SEPARAR LA PIEL UANDOA A SU VEZ UN
CUCHILLO CON MAS PUNTA ES MEJOR,
UN BISTURI ES BUENA IDEA

EN EL CASO SE ANTILOPES, BORREGOS
Y ANIMALES QUE NO SON ASTADOS
PRIMERO HAY QUE CORTAR ENTRE LA
PIEL Y EL CUERNO PARA HACER UNA
SEPARACION, CORTAR PROFUNDO
HASTA LLEGAR AL HUESO

EN LO POSIBLE TRATAR DE QUITAR
TODOS LOS PEDAZOS DE CARNE DE
LA PIEL PUES ESTO HACE QUE LA
SAL NO DESHIDRATE BIEN Y ESO

DA PIE A QUE SE DESCLIENTE , EN
CLIMA CALIENTE ES MUCHO PEOR



EL CORTE POR
ATRAZ DE LA PIERNA

| EN LA INGLE ES EL
QUE MAS ERRORES
EXISTEN

SER POR FUERA
COMO SE MUESTA
AQui

ES MEJOR TOMARSE
SU TIEMPO
EVITANDO DEJAR
CARNE. ESTE ES UN
BUEN EJEMPLO




CORTAR BIEN AL CENTRO Y
HACER SOLO UNA LINEA DE
CORTE EVITANDO HACER
MORDIDAS.

USAR EL FILO HACIA ARRIBA
YA QUE SE LOGRO HACER
EL PRIMER CORTE. ES VITAL
PREVINIR CORTAR EL PELO.




DESEPEGAR
CARNE CON EL

CUCHILLO
CORTANDO LAS
FIBRAS Y
SEPARANDO LA
CARNE DE LA
PIEL




OREJA YA BIEN VOLTEADA, HACERLO EN
ALIENTE CON LOS DEDOS Y CUCHILLO
ES MEJOR —




OREJA DE COYOTE SIN
CARNE MUY LIMPIA

SE PUDO EVITAR
CORTAR EL CARTILAGO

PUES DA FORMA A LA




ZONA DE MUCHISIMO CUIDADO ,

“ELOJO” LE DA VIDA A UNA TAXIDERMIA

, |

JALAR CON DEDOS PARA SEPARAR
0JO DE CRANEO Y NO CORTARLO

' NO

CORTAR
LAGRIMAL
PEGARSE
A EL
CRANEO




UNA EXCELENTE OPCION PARA AHORRAR TIEMPO Y HACERLO BIEN ES USAR UN
VOLTEAROR DE OREJAS, PROXIMAMENTE LO TENDRE DISPONIBLE




¥ YA QUE LA OREJA ESTA POCO
=W ABIERTA DE LA BASE SE INRODUCE EL
B\ APARATO Y SE APLICA FUERZA PARA
QUE ABRA LA PUNTA Y VALLA
SEPARANDO LA PIEL, ASI SE VA
MOVIENDO HACIA LOS LADOS




POCO A POCO CON EL USO DE
LAS MANOS Y LAS UNAS SE VA
ACERCANDO A LA ORILLA DE LA
OREJA, ADEMAS PUEDE METER UN
PALO DE MADERA PUNTIAGUDO
POR DENTRO SIN MUCHA PUNTA 'Y
AYUDARSE A PODER VOLTEAR
EMUJANDO HACIA ABAJO CON
MUCHO CUIDADO DE NO HACER
EXCESO DE FUERZA Y NO

ROMPERLA Y ASI IR POCO A

POCO CORTANDO CON CUIDADO
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NO TAN CRITICO /
8 PERO MEJOR NO , A

CORTAR, ES MEJOR —

QUITAR LA CARNE ™

DE ALREDEDOR




PERFECTAMENTE BIEN LIMPIA'Y BIEN VOLTEADA

LADO DE LA
PIEL QUE ES LA
PARTE DE
ATRAZ DE LA
OREJA

EL CARTILAGO ES
LA PARTE BLACA

QUE NO SE DEBE

QUITAR




CABEZA A MEDIO VOLTEAR , CON DEMASIADA CARNE QUE HAY QUE QUITAR

MAS TARDE TERMINADA SE
VOLTEAN

LABIOS ,OJOS Y NARIZ Y SE
QUITARA ALGO DE LA CARNE
EXCESIVA O MUY GRUESA

PUNTOS DELICADOS,
EVITAR HOYOS




LA TROMPA O NARIZ SE PUEDE
CORTAR POR EL FRENTE O POR
ATRAZ SEGUN SE ACISTUMBRE ,




SERBOMAReNtre pelo U esos como verrugos s

como fileteado, se abre o desdobla
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| ESTE ES UN EJEMPLO DE UN MUY MAL COPINADO,PUES SE LE TENDRA
QUE QUITAR ESE EXCESO DE CARNE Y LE TOMARA MUCHO MAS TIEMPO
QUE HACERLO BIEN A LA PRIMERA
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EL EXCESO DE CARNE SE PUEDE |
QUITAR CON CUCHILLO O ‘
TIJERAS




‘I s..‘;m":_"’
nariz y labiog \!"‘St ‘al100¥

b
"
LY

pa( \L
p— =

|
al
_—
-

-oC




g’.ep"arando fosas nasales




De foge dpartes gmlar g sy i
ayuda secar mas rapido y eso
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CUCHILLO O
MACHETE SE

PUEDE QUTAR | =
ESTE EXCESIO
DE CARNE

UN BANCO DE
MADERA CURVA
SERIA IDEAL '




EVITAR ESTE
TIPO DE
COPINADO
AL MAXIMO
DEJAR SIN
CARNEY
GRASA

CON UN
CUCHILLO O
MACHETE SE

PUEDE QUTAR
ESTE EXCESIO
DE CARNE

UN BANCO DE
MADERA CURVA
SERIA IDEAL PARA COLOCAR LA PIEL




EN PARTES DE ANIMALES EXCESIVAMENTE GRUESOS

PREVIO AL SALADO SE RECOMIENDA HACER CORTES
A LA PIEL PARA QUE PUEDA PENETRAR LA SAL
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Usar suficiente sal y tallarla con la m‘_anig' Y
exagerar es mejor ey
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. USARSUFICIENTESALYNO .
~ REUSAR LA MISMA SAL, 'ESTE-“
" EJEMPLO ESTA MUY BIEN "

r




LO MEJOR
PARA SALAR

F ) -

ESTA ES LA MEJOR MANERA DE SALAR UNA PIEL, ASI SE OREA'Y
PONIENDO LA TABLA O TARIMA INCLINADA LA SANGUAZA SE ESCURRE
ACELERANDO EL PROCESO DE SECADO FIJANDO EL PELO MAS RAPIDO
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DESPUES DEL
SEGUNDO O TERECER
SALADO
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ESTA PIEL ESTA MUY BIEN Y LIMPIA
SIN CARNE , ESO SE NOTA POR SU
COLOR CLARO, MIENTRAS SE SECA
O VA ENDUCERCIENDO LA PIEL SE
PUEDE ESTIRAR CON LA MANO ESO
AYUDA A SECARSE MEJOR Y MAS
RAPIDO , ADEMAS QUEDA MEJOR

ESCURRIR LA SANGUAZA
SIEMPRE ES BUENO Y

VOLVER A SALAR HASTA QUE
SE EMPIEZA A ENDURECERSE Y
ASI DOBLAR PARA EMPACAR




YA SECAS AL 100% EMPACAR
CON PLASTICO Y SI SE VAN A
GUARDAR UN TIEMPO
ESPOLVOREAR ALGUN
INSECTICIDA EN POLVO




YA BIEN SECOS LOS CUERNOS TAMBIEN ES CONVENIENTE ENVOLVERLOS Y ASI
EVITAR QUE LOS ROEDORES LOS AFECTEN, PONER ALGUN ISECTICIDA ES BUENO
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EJEMPLOS DE UN MAL TRATO POR SALAR MAL,
POR COPINAR MAL O AMBAS COSAS
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EXCESO DE
CARNE

s % kel k8 E X CORTAR
UN PESIMO i K. W ey, | & CORTAR
0 W : : ’ § .." : QS ': SO ‘.’ ‘ ) ,\ =

TRABAJO




y g'fg&o;de? unmal saladoy /o
copinado por dejar carne

UN OJO PESIMO COPINADO




mal tratado , a
la basura

‘mal salado y mal trato
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MUCHAS GRACIAS POR SU
ATENCION

Y PODRAN BUSCAR ESTA INFORMACION EN LA SIGUIENTE PAGINA WEB




